
Appetizers 前菜

Cold 冷たい前菜 Hot 温かい前菜

Sake Nanban 鮭の南蛮漬け $12 Niku-tofu 肉豆腐 $8

Fried salmon marinated in special vinegar sauce Tofu w/ thin beef w/ onion in dash broth 

Addictive cabbage $6

やみつきキャベツ [Pork・Onion | Beef・Onion | Shrimp・Cheese・Tomato]

Cabbage seasoned w/ konbu・sesame oil・garlic [豚・玉ねぎ | 牛・玉ねぎ | エビ・チーズ・トマト]

Tori-ume $8 Skewered meats・shrimp・vegitable・cheese

鶏胸肉とオクラの梅カツオ和え Chawanmushi 茶碗蒸し $8

Chicken breast w/ salted plum・okura・bonito Japanese steamed egg custard w/ chicken・

Kobe moyashi namul $6 shrimp・shiitake・edamame・naruto

神戸もやしナムル

Bean sprouts seasoned w/ sesame oil & garlic

Others その他

Assorted Seafood Cutlets $22 Shiokoji-yaki $20

w/ tartar sauce (3 kinds 9 pieces)  牛ハラミの塩麹焼き

シーフードカツ3種盛り合わせタルタルソース添え Beef yakiniku marinated w/ salted rice malt

[Salmon・Shrimp・Calamari] [鮭・エビ・イカ]

Assorted Vegitable Cutlets　　　　$15 Beef curry ビーフカレー $18

 (5 kinds 10 pieces) 野菜カツ5種盛り合わせ

[Onion・Eggplant・Okura・Paprika・Shiitake]

[玉ねぎ・ナス・オクラ・パプリカ・しいたけ]

Special Menu 

Kushi-katsu 串カツ 3 pieces 1 kind     $12

おすすめメニュー




